Virėjas 
(baigusiems 10 klasių)
Mokymo trukmė 3 metai, kartu gimnazijos skyriuje įgyjamas vidurinis išsilavinimas.
Virėjas gebės:

· parinkti kokybiškus maisto produktus ir žaliavas patiekalų gamybai:

· atlikti pirminį maisto produktų ir žaliavų paruošimą

· naudotis šiuolaikiniais technologiniais įrengimais, inventoriumi.

· saugiai dirbti  laikantis darbuotojų saugos ir sveikatos, priešgaisrinės apsaugos bei higienos reikalavimų;

· ruošti kulinarijos pusgaminius, nustatyti pusgaminių kokybę;

· apskaičiuoti maisto produktų reikmes pusgaminių ir patiekalų gamybai;

· parinkti ir taikyti  šiluminio paruošimo būdus;

· gaminti karštuosius ir šaltuosius patiekalus, paruošti juos patiekti, nustatyti jų kokybę jusliniu būdu.
Sėkmingą virėjo darbą lems teorinės žinios ir praktiniai įgūdžiai, nuolatinis domėjimasis naujovėmis, kvalifikacijos kėlimas ir tobulinimas. 
Virėjui svarbios šios asmeninės savybės: darbo drausmė, fizinė ištvermė, kūrybiškumas, sąžiningumas, darbštumas, tvarkingumas, atsakingumas.

